
炭酸飲料

簡単すぐ
に

とろみづけ

パッケージリニューアルのご案内（個人の感想です。）使用者の声

持ち運びにも便利 !
そのままかけて使える個包装タイプ

オレンジジュース
牛乳

お食事にも

14g×14包

さっとなじんでダマにならない

※以上の内容は変更する可能性がございます。 ●印刷物と実物とでは多少色が異なる場合があります。あらかじめご了承ください。
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ピジョン
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ピジョン
タヒラ
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商 品 名 ITF コード JANコード

総額表示（円）
本体価格（円）

略称名

商品名（カナ）

パッケージサイズ/重量
（高さ×正面幅×奥行）
ケースサイズ/重量

（高さ×正面幅×奥行）梱入数

1025800

162×79×42mm
/238ℊ

174×255×232mm
/5.0kg

14902508180723
エ キ タ イ ト ロ ミ カ ケ ル

659000BM 液体とろみ
かけるだけ

1,004 円
930 円

20 エキタイトロミカケルタ゛ケ

品名

栄養成分表示
（1包（14g）あたり）

原材料名

内容量

賞味期限

とろみ調整食品

水あめ（国内製造）、でん粉／増粘多糖類、塩化カリウム、pH調整剤（クエン酸）
196g（14g×14包）

化粧箱・個包装に印字
保存方法 高温多湿・直射日光を避け、常温で保存してください。

この表示値は、目安です。

アレルギー物質（28品目）を含む原材料を使用しておりません。 ※えび・かに・くるみ・小麦・卵・乳成分・落花生を含む製品と共通の設備で製造しています。

エネルギー
たんぱく質
脂 質
炭 水 化 物
　－糖質　　
　－食物繊維
食塩相当量
カ リ ウ ム

15
0.07
0
4.9
2.6
2.3
0.05
26

kcal
g
g
g
g
g
g
mg

食材にとろみを付けるときにミキ
サーにかけてとろみ剤を入れてい
たが、自分で刻んでこれをかけるだ
けになったのでミキサー要らずで
ラクになった。

刻んだ食事をまとめるのにこれを
使ったらすぐにまとめることができ
て良かった。

とろみを付けた飲み物の
レパートリーが増えて嬉しい。

炭酸にもすぐにとろみがつくので飲
みたいときにその場でできるのが
いい。炭酸のシュワシュワ感は残っ
ているけどキツくないのでちょうど
よくあげることができる。

炭酸にとろみは付けられないと思っ
ていたので、はじめてのシュワシュワ
体験をさせてあげることができた。

スパークリングワインにもとろみ
が付いて、クリスマスにぴったりで
した。

お食事

高濃度の栄養補助飲料にもかんた
んにすぐとろみをつけることができ
るので、とても便利。

食事の際に卓上で何を食べるのか
を目で楽しんでもらいながらとろ
みをつけることができるのが良い。

炭酸
飲料



ご使用例

商品特長

炭酸飲料に簡単
すぐにとろみ付け1
お好きな炭酸飲料に入れて
混ぜるだけで
とろみ付けができます。

さっとなじんで
ダマにならない2
液体だからさっとなじみ、
ダマにならないで
再調整もかんたん。

とろみ付けが難しい
飲み物やお食事にも3
牛乳やオレンジジュース、
いつものお食事にも簡単すぐに
とろみ付けできます。

とろみの目安 （水、お茶100mlあたり）

とろみのイメージ

とろみの強さ

使用量の目安

フレンチ
ドレッシング状

とんかつ
ソース状 ケチャップ状

1包 2包 3包 3.5包（～500）

とろみ
調整

個装

とろみの目安は
日本介護食品協議会の
統一基準です。

粉末タイプを
使っている方の
お困り事も
解消できます

とろみ付き炭酸飲料について さっとなじんでダマにならない
トロミ付き炭酸飲料を高齢嚥下障害患者が摂取すると、

なら、

嚥下反射惹起が早くなることなど
研究成果が報告※

されました。
※Saiki A, Maeda K, Tohara H, et al,: Effects of thickened carbonated cola in older patients with dysphagia, Scientific Reports, 2022

炭酸飲料に簡単すぐにとろみ付けをすることができます
飲みたいときに飲みたい量で作ることができます

泡が一気に立ちすぎて
炭酸感がなくなってしまう

飲みたい時に
すぐ飲めない

作る量を
調整できない

お食事炭酸
飲料

製品紹介

動画で詳しく
解説しています

●コストが安いから頻度の多い
　水分補給時の使用に便利　
●無味無臭だから味が変わらない

粉末タイプ

粉末タイプのとろみ剤を使って、炭酸飲料にとろみを付けようとしている方のお困り事

●ダマにならない　
●とろみがつきにくい料理や
　飲み物にもすぐにとろみがつく　
●とろみの再調整が簡単

液体タイプ

とろみ剤（とろみ調整食品）の種類とメリット

※イメージ

外食時・
外出先
でも

栄養
補助食


